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Vini di Valco nace como una extensidon natural de la

filosofia de Valcoiberia: una busqueda meticulosa de la
excelencia, basada no solo en la calidad del producto, sino

también en las personas que lo hacen posible. o U NA S ELE C C | 0 N
Este proyecto se apoya en el contacto directo, tanto con RI G UR O S AY C ER C ANA

grandes realidades ya consolidadas en el sector como

con pequenas bodegas italianas, auténticas y a menudo Q UE REFLEJA EL VAL 0 R

familiares, donde el vino no es solo un producto, sino la

expresion de una tierra y de quienes la trabajan cada dia. DE LA TIERRA, EL OFICIO

De Sicilia al Trentino-Alto Adige, seleccionamos cada
bodega con criterio, guiados por la coherencia con su DEL PR 0 D U CTO RYEL

origen, el oficio y el respeto por los procesos naturales de

cada afada. CU'DADO EN CADA

Mas alla de la seleccidn, creemos en construir relaciones DETALLE."
reales. Visitar las bodegas, escuchar a sus productores 'y

compartir su vision es lo que nos permite ofrecer vinos con

alma, capaces de transmitir algo mas que sabor.

Vini di Valco es el puente entre estos pequefios grandes
proyectos y quienes buscan una experiencia genuina en
cada copa.

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I.
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NUESTRO
EQUIPO

Oscar Bonanno
Responsable Nacional de Vino
Sommelier y Brand Ambassador Internacional

Hay personas que llegan al vino por curiosidad, otras por
trabajo. Oscar Bonanno llegd por herencia: crecié entre
vifiedos de la mano de su padre, aromas de la cocina de su
madre, chef de renombre en el Reino Unido, que le revelé que
el sabor tiene memoria y el aroma cuenta historias.

En 2008 consigui6 su certificacion como sumiller, poniendo
nombre y rigor a lo que desde siempre habia sido intuicién.
A partir de entonces, su vida se convirti6 en un viaje
continuo: como azafato y embajador de bodegas, recorrid el
mundo representando bodegas de primer nivel, llevando el
vino italiano a mesas exigentes en Estados Unidos y Japon,
mercados donde cada botella debe justificarse con la verdad
de lo que contiene. “La pasion por este trabajo me lleva a
profundizar siempre, a proponer y a contar con sentimiento
lo que se esconde en cada botella.”

Hoy, como Responsable Nacional de Vino de Valcoiberia,
Oscar pone todo ese recorrido al servicio de una sola idea:
que el vino no se elige, se descubre. Cada seleccion nace
de un conocimiento vivido, de paises cruzados, de bodegas
visitadas al amanecer, de conversaciones con viticultores
que hablan de sus vinos como si fueran hijos.

Porque al final, detras de cada botella hay una historia y
Oscar Bonanno lleva toda una vida aprendiendo a contarla.

ESCRIBENOS
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Giovanni Casale

Wine Specialist Delegacion Cataluria

Entre las hileras de las vifias de su abuelo, Giovanni Casale
aprendi6 a mirar el vino antes incluso de saber nombrarlo.
Aquella pasién nacida en la infancia no lo abandond jamas:
crecio con él, lo formd y terminé marcando el rumbo de toda
su vida.

Su camino tomé forma en la Escuela de Hosteleria de
Serramazzoni, en ltalia, y sigui¢ afindndose con los dos
primeros niveles en la Asociacion de Sommeliers de Parma,
hasta culminar con el Master en Sommelieria que obtuvo en el
CETT-UBdeBarcelonaen2021.Cadaetapale reveld unamisma
verdad: que el vino elaborado con conciencia, con respeto por
la vifia, por el ecosistema y por quienes lo disfrutan, guarda
un amor profundo que merece ser comprendido. “Trabajo con
el objetivo de hacer del vino una experiencia comprensible
y sencilla en su complejidad”, afirma, convencido de que su
oficio es también un acto de generosidad.

Apasionado de la historia y del origen del vino, Giovanni
entiende cada botella como un relato que cruza épocas y
territorios, una memoria que pide ser escuchada con calma y
contada sin solemnidad. Por eso no busca impresionar, sino
acercar, y tender puentes entre la copa y quien la sostiene.

Porque para Giovanni Casale el vino es para todos, y no solo
para una élite: una invitacién abierta que lleva toda una vida
aprendiendo a compartir.

Para asesoramiento personalizado puedes contactar con nosotros en: vinidivalco@valcoiberia.com

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I.



MAPA
DE VINOS
ITALIANOS

LOMBARDIA

*%* Nebbiolo
Pinot Nero

%% Chardonnay
Pinot Bianco

TRENTINO - ALTO ADIGE

Pinot Nero
Lagrein

Pinot Grigio
Pinot Bianco
Riesling

Miiller Thurgau
Gewiirztraminer

%%’ Vinos Tintos

° .' Vinos Blancos

‘\ FRIULI VENEZIA GIULIA
VALLE D'AOSTA
N Merlot "
% Picotendro (Nebbiolo) Refosco
Petit Rouge \ Pinot Nero
Pinot Nero Ribolla Gialla *%*
“*" Moscato VENETO Pinot Grigio
Petite Arvine Merlot *& Sauvignon Blanc
Cabernet Sauvignon Friulano
Corvina Chardonnay
Rondinella Traminer Aromatico
Molinara
PIEMONTE Pinot Grigio
% Nebbiolo Glera
Barbera . Garganega EMILIA ROMAGNA
Dolcetto
%" Moscato UMBRIA Lambrusco
Arneis 4 N - Sangiovese
Cortese Sagrantino % )
MARCHE Malvasia
Trebbiano
LIGURIA Lacrima %
Verdicchio
+5* Rossese - Pecorino
Dolcetto \ Trebbiano
%" Vermentino ABRUZZO
Pigato
TOSCANA 5 Montepulciano
Sangiovese
% Sangiovese ELBA o Trebbiano
Merlot Ansonica c 3 Pecorino
Cabernet Sauvignon Passerina MOLISE
Cabernet Franc
Trebbiano Montepulciano «y
Vermentino 53"9'9"?59
Vernaccia LAZIO Aglianico
Trebbiano %3
% Cesanese
Sangiovese
Canaiolo s
Merlot © ot \Ve AN
%" Malvasia . \
Trebbiano
CAMPANIA
p
3 Aglianico PUGLIA
Piedirosso
SARDEGNA Fiano Primitivo
Falanghina BASILICATA Negroamaro
Can_nonau (Grenache) G k’ Malvasia Nera
Carignano % Aglianico ! Nero di Troia
Cab?rnet Sauvignon Syrah Susumaniello
Monica ¢ Moscato Chardonnay *®
% Vermentino < :
Nuragus &
M t
oseato CALABRIA
Gaglioppo o
Magliocco

SICILIA

% Nero d'Avola
Nerello Mascalese
Frappato

«s+ Catarratto
Grillo
Inzolia
Carricante
Zibibbo

-~

Greco %

= DE LOS 100 MEJORES VINOS
DEL MUNDO, 20 SON ITALIANOS.*

*Fuente: Top 100 de Wine Spectator 2025



Predominan las margas calcareas alternadas con arcillas, areniscas y sedimentos marinos.
El clima continental —con nieblas otoriales y una marcada amplitud térmica— favorece una
maduracion fendlica completa, dando lugar a vinos de gran estructura tanica, complejidad y

longevidad.
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Il CASCINA CHICCO 4

I I — PIEMONTE

CUNEO
Canale

CASCINA CHICCO

Cascina Chicco es una bodega familiar fundada en 1950, situada en el corazén del Roero. Tecnologia y tradicion conviven en un
espectacular espacio subterraneo construido con ladrillos de terracota, donde afloran de forma natural cristales de tiza. Su filosofia
es expresar el terroir tinico de cada parcela de sus 50 hectareas mediante vinificaciones que buscan elegancia y autenticidad.

- =
i

o ROERQ'ARNEIS

Rocche di Castellero -
Anterisio

BAROLO

CRERI A CHICCO " i
CASCINA CHICCH CASCINA CHICCO CASCINA CHICCO

BAROLO BAROLO DOCG BARBARESCO DOCG ROERO
RISERVA DOCG “ROCCHEDI “NOCE GRANDE" ARNEIS DOCG
u n n
GINESTRA CASTELLETTO
COD. BAROCHGIN COD. BAROCH COD. BARBCH COD. ROARCH
TIPOLOGIA  Tinto TIPOLOGIA  Tinto TIPOLOGIA  Tinto TIPOLOGIA  Blanco
UVA Nebbiolo 100% UVA Nebbiolo 100% UVA Nebbiolo 100% UVA Arneis 100%
CRIANZA 40 meses en barrica CRIANZA 30 meses en barrica de CRIANZA 18 meses en barricay 6 CRIANZA Fermentacién en acero
y 4 afios en acero 2.5001y 6 mesesen meses en botella. con una breve crianza
inoxidable y botella. acero inoxidable. sobre lias de 3-4 meses
y 3 meses en botella.
CUERPO Ao 000 O® CUERPO Ao 000 O® CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Medio @ @

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I. 6



LA RAIA 4

I Q RAI A PIEMONTE
AZIENDA AGRICOLA BIODINAMICA ALESSANDRIA

Novi Ligure

La Raia es una vocacion: la bisqueda constante de un equilibrio sincero y dindmico entre el territorio y el hombre, en continua
evolucién y cambio, al igual que la naturaleza. Gestionada por la familia Rossi Cairo desde 2002, es también una historia hecha
de personas y de su amor por la regién de Gavi, basada en valores compartidos: la pasion por el vino y por el cultivo biodinamico
—certificado Demeter—, el respeto por el paisaje y su biodiversidad original, y el arte como puente de conexion profunda entre el
hombrey la naturaleza.

1A RALA

PISE VIGNA MADONNINA PLEO

COD. GAPIRC COD. GARIRC COD. GAVIRC

TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco

UVA Cortese 100% UVA Cortese 100% UVA Cortese 100%

CRIANZA Fermentacion en toneles de roble CRIANZA Fermentacion en acero con crianza  CRIANZA Fermentacion en acero con una
austriaco con crianza sobre lias de de 6 meses en acero inoxidable y breve crianza sobre lias de 3-4
12 meses en maderay 12 meses en posterior afinado de al menos 6 meses y embotellado en marzo
acero, mas 6 meses en botella. meses en botella.

CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Ligero @

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I.
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IA FALY

TARAIA

PIEMONTE DOC PIEMONTE DOC PIEMONTE DOC
PINOT NOIR BARBERA LARGE BARBERA BRUENTE

COD. PINORC COD. BALARC COD. BARBRC

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto

UVA Pinot Nero 100% UVA Barbera 100% UVA Barbera 100%

CRIANZA Fermentacion con maceracion de CRIANZA Fermentacion con maceracion CRIANZA Fermentacion con maceracion de
una semanay crianza de 12 meses prolongada de unos 25 dias y unos 15 dias y crianza en acero
en barrica mas 6 meses en botella. crianza de 20 meses en barrique. inoxidable.

CUERPO Medio @ @ CUERPO Al 900 ® CUERPO Medio @ @®

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I. 8



PIAZZO é
PIEMONTE

ALBA
San Rocco Seno d'Elvio

COMM. ARMANDO

La bodega Piazzo, fundada en 1969, se encuentra en San Rocco Seno d'Elvio, cerca de Alba, sumergida en los vifiedos de Le Langhe.
Elaboran vinos que expresan el territorio, manteniendo una fuerte conexion con la historia familiar. Gestionan mas de 70 hectareas de
vifiedo, con casi el 60% plantado con Nebbiolo, convirtiéndose en uno de los pioneros de esta variedad en la zona.

i

PIAZZ0

CONML ATALANDO.

BARBERA D'ALBA |
supERione
MUGIOT'

BAROLO DOCG BARBARESCO DOCG BARBERA D'ALBADOC
"SOTTOCASTELLO DI NOVELLO" “FRATIN" SUPERIORE "MUGIOT"
COD. 010PIAZZ0O COD.MAGNUM 013PIAZZO COD. 009PIAZZO COD.MAGNUM 012PIAZZO COD. 008PIAZZO COD.MAGNUM 011PIAZZO
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto
UVA Nebbiolo 100% UVA Nebbiolo 100% UVA Barbera 100%

CRIANZA 18 meses en barrica y 20 meses en CRIANZA 9 meses en barricay 17 meses en CRIANZA 12 meses en barricay 3 meses en
botella. botella. botella.
CUERPO Alto 000 ©® CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Medio Alto @ @ @

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I. 9



VALENTE
| BAROLO

s

ARGE
BARBARESCO

AIMAN

LANGHE

exmasarana e

NEBBIOLO

BAROLO DOCG BARBARESCO DOCG LANGHE NEBBIOLO DOC
“VALENTE" “ARGE" "AIMAN"
COD. 003PIAZZO COD. 002PIAZZ0 COD.MAGNUM 015PIAZZ0 COD. 005PIAZZ0 COD.MAGNUM 014PIAZZ0
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto
UVA Nebbiolo 100% UVA Nebbiolo 100% UVA Nebbiolo 100%
CRIANZA 18 meses en barrica y 20 meses en CRIANZA 9 meses en barricay 17 meses en CRIANZA 6-8 meses en barrica y 3 meses en
botella. botella. botella.
CUERPO Alto 000 ® CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Medio @ @
E
—~ o~
FIL RUS BURAN CORTINE
BARBERA D'ALBA DOC DOLCETTO D'ALBADOC ROERO ARNEIS DOCG
“FILRUS" “BURAN" “CORTINE"
COD. 001PIAZZO COD. 007PIAZZ0O COD. 004PIAZZ0
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco
UVA Barbera 100% UVA Dolcetto 100% UVA Arneis 100%
CRIANZA 6-8 meses en acero inoxidabley 3 CRIANZA 6-8 meses en acero inoxidable. CRIANZA 4 meses en acero inoxidable.
meses en botella.
CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio @ @ CUERPO Ligero @

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I.
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Villadoria

SERRALUNGA D’ALBA

VILLADORIA

] PIEMONTE
CUNEO
Serralunga dAlba

En las prestigiosas colinas occidentales de Serralunga d’Alba, Villadoria cultiva 15 hectareas de vifiedo que dan vida a algunos de los
vinos mas emblematicos del Piemonte. Aplica practicas sostenibles, minimizando el uso de productos quimicosy gestionando el suelo
con maximo respeto por la biodiversidad. Sus vinos encarnan un profundo legado vitivinicola y una herencia cultural que se expresa
en cada botella, reflejando la historia y la complejidad de la region.

¥

BAROLO

 Argo
AL
NEBBIOLO

7
. Secre
PIEMONTE
BARBERA

COD. BRLVD COD. LNBVD COD. PBAVD

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto

UVA Nebbiolo 100% UVA Nebbiolo 100% UVA Barbera 100%

CRIANZA Fermentacién con maceracion de CRIANZA Fermentacion con maceracion de CRIANZA Fermentacion con maceracion de
18-25 diasy crianza de unos 18 10-15 dias y crianza breve en acero 5-8 dias y crianza breve en acero
meses en roble francés y en roble antes del embotellado temprano. antes del embotellado temprano.
de Eslavonia mas afinado en acero
hasta un total de 38 meses

CUERPO Ao 000 ©® CUERPO Medio @@ CUERPO Ligero @

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I.
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Sherlin

DOLCETTO SPERIADOC CORTESE ATALIADOC GAVI DI GAVIDOCG

COD. LDOVD COD. PCOVD COD. GDGVD

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco

UVA Dolcetto 100% UVA Cortese 100% UVA Cortese 100%

CRIANZA Fermentacién con maceracion de CRIANZA Fermentacién y crianza breve CRIANZA Fermentacién y crianza en acero
7-10 dias y crianza breve en acero en acero antes del embotellado inoxidable.
antes del embotellado temprano. temprano.

CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @ CUERPO Medio @ @

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I.
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BORGO MARAGLIANO 4
H PIEMONTE

ASTI
Loazzolo

Borgo Maragliano es hoy una bodega familiar situada en las colinas de las Langhe Astigiane. Gestiona 21 hectéareas de vifiedos
ubicados a unos 550 metros de altitud, unas condiciones que favorecen la maduracidn aromatica de las uvas Moscato.

i

MOSCATO D'ASTIDOCG
“LA CALIERA"
COD. 6034
TIPOLOGIA Espumoso
UVA Moscato bianco di Canelli 100%
CRIANZA 1 mes en acero inoxidable.
CUERPO Ligero @

13
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Terroir de origen glaciar, con depdsitos morrénicos, gravas, calizas y arcillas. La cercania de los lagos
alpinos atempera el clima continental, favoreciendo una maduracion equilibrada y vinos de gran finura,
frescura y precision.
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MONTEROSSA

FRANCIACORTA

MONTE ROSSA

LOMBARDIA

BRESCIA
Bornato

Monte Rossa gestiona 70 hectareas de vifiedo distribuidas en diversos crus, cuyos suelos y exposiciones variadas amplian el
patrimonio aromatico de las uvas y permiten crear coupages ricos en estructura y complejidad. Esta bodega representa la expresion
contemporanea de la tradicion espumosa de Franciacorta, con una produccion anual que ronda las 500.000 botellas.

FRANCIACORTA
DOCG
CABOCHON BRUT

COD. 00612MT

FRANCIACORTA
DOCG PRIMA CUVEE
BRUT

COD. 00B6MT

FRANCIACORTA
DOCG
SANSEVE SATEN BRUT

COD. 00C6MT

FRANCIACORTA
DOCG |,
FLAMINGO ROSE BRUT

COD. 00R6MT

TIPOLOGIA Espumoso

UVA Chardonnay 70% y Pinot
nero 30%
CRIANZA  Fermentacion en madera

y 42 meses en botella.

TIPOLOGIA Espumoso

UVA Chardonnay 85%, Pinot
nero 10%, Pinot bianco 5%

Fermentacion 50 % en
acero inoxidable y 50 % en

CRIANZA

TIPOLOGIA Espumoso
UVA Chardonnay 100%

CRIANZA  Fermentacion 50 %en
acero inoxidabley 50 % en
barrica. Crianza en botella

TIPOLOGIA Espumoso

UVA Chardonnay 60%, Pinot
nero 40%
CRIANZA  Fermentacion 50 % en

aceroinoxidable y 50 % en

barrica. Crianza en botella de 24 meses. barrica. Crianza en botella
de 20 meses. de 24 meses.
CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio @ @

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I.
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Gran diversidad geologica, con porfirios volcanicos, granito, cuarzo, gneis y calizas.
Los vifiedos de montaria, entre 400 y 1.000 metros, disfrutan de una elevada insolacion
y noches frias, generando vinos de gran pureza, intensidad aromatica, marcada expresion mineral
y la conservacion de la acidez, aportando equilibrio y definicion varietal.



FONDAZIONE

EDMUND MACH

dal 1874

Cantina Fondazione

EDMUND MACH

TRENTINO - ALTO ADIGE

TRENTO
San Michele allAdige

La Fondazione Edmund Mach es el corazdn enoldgico del Trentino: un lugar donde innovacion, tradicion y naturaleza se unen para
crear vinos de identidad inica. Con mas de 120 hectareas de cultivo y vifiedos propios gestionados con extrema precision, la bodega
transforma cada uva en una expresion pura del territorio alpino. En su historica sede, situada en un antiguo monasterio, nacen vinos
elegantes, vibrantesy llenos de caracter, desde espumosos de método clasico hasta monovarietales que destacan por su autenticidad

y personalidad.

TRENTIND
LAGREIN

MACH
r - .3
TRENTINO
PINOT GRIGIO

P |

TRENTING
RIESLING.

FENDATIONE EDWUN)

+ L
RENTINI
GEWURZTRAMINER

%0

LAGREIN PINOT GRIGIO RIESLING GEWURZTRAMINER
TRENTINO DOC TRENTINO DOC TRENTINO DOC TRENTINO DOC
COD. 004EM COD. 003EM COD. 001EM COD. 002EM
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco
UvVA Lagrein 100% UVA Pinot Gf'g'_ff 100% UVA Riesling 100% UVA Traminer Aromatico 100%
CRIANZA  Fermentacion con CRIANZA  Fermentacionen blanco CRIANZA  Fermentacién en blanco CRIANZA  Fermentacion en blanco con
maceracion de 15 diasy con parte del vino en acero con breve maceracion en maceracion en frioy larga
crianza en roble francés, yparte en roble, conlarga frioy larga crianza sobre crianza sobre lias en acero,
seguida de 10 meses en crianza sobre lias, seguida lias en acero, seguida de 6 seguida de 6 meses en acero
robley 2 meses en botella. de 6 meses enaceroy roble meses en aceroy 2 meses y2 meses en botella.
y 2 meses en botella. en botella.
CUERPO  Medio @@ CUERPO  edio @@ CUERPO  edio @@ CUERPO  Alln @90 O

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I.
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— /||| MERAN

| } ‘ ' ’ —— ALTO-ADIGE
BOLZANO

M E RA N Meran (Siidtirol)

KELLEREI CANTINA

La Cantina Merano es una bodega cooperativa del Alto Adige nacida en 2010 de la fusién de dos histéricas bodegas locales (1901y
1952). Retine a unos 360 viticultores que cultivan entre 240y 250 hectareas de vifiedo. Los vifiedos se extienden a mas de 900 metros
sobre el nivel del mar, en un territorio tnico donde el clima alpino y las influencias mediterraneas se combinan, creando condiciones
ideales para vinos frescos, elegantes y con gran caracter. La bodega se distingue por el trabajo cuidadoso con las levaduras y por el
uso equilibrado y ligero de las barricas, lo que permite preservar la pureza de la fruta y la identidad del territorio.

PINOT BIANCO MULLER THURGAU SAUVIGNON BLANC
ALTO-ADIGE DOC ALTO-ADIGE DOC ALTO-ADIGE DOC
COD. 004MK COD. 001MK COD. 002MK
TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco
UVA Pinot Bianco 100% UVA Miiller Thurgau 100% UVA Sauvignon Blanc 100%
CRIANZA Fermentacion en acero con crianza CRIANZA Fermentacion con CRIANZA Fermentacion con
de 5 meses sobre lias y conversion criomaceracion de 12 horasy crianza criomaceracion de 12 horas y crianza
maloldctica parcial. de 5 meses sobre lias en acero. de 5 meses sobre lias en acero.
CUERPO Medio @ @ CUERPO Allo 000 ® CUERPO At 900 @®

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I. 18
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PINOT NERO SPUMANTE BRUT
ALTO-ADIGE DOC METODO CLASSICO RISERVA 36

COD. 003MK COD. 005MK

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Espumoso

UVA Pinot Nero 100% UVA Chardonnay 70%, Pinot Nero 20%, Pinot Bianco 10%

CRIANZA Fermentacién con maceracién de unos 10 dias y crianza en CRIANZA Fermentaci6n en acero y tonneaux con 8 meses sobre lias,

barriques usadas y pequefias barricas de roble. segunda fermentacién en botella (método clasico) con 36 meses

de crianza.

CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio @ @

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs .. 19



Predominio de zonas calcareas de excelente drenaje y elevada riqueza mineral.
La interaccion entre los Alpes Julianos y el Adriatico aporta amplitud termica
y ventilacion constante, favoreciendo vinos tensos y longevos.



FEUDI DI ROMANS

FRIULI VENEZIA GIULIA

GORIZIA

Pieris, San Canzian d'lsonzo

Fundada en 1974, la bodega Feudi di Romans se encuentra en el noreste de Italia, en el municipio de San Canzian d'Isonzo, en
el corazdn de Friuli Isonzo DOC. La zona se beneficia de un valioso microclima mediterraneo que permite obtener vinos de gran

calidad.

¢
i f-emf i Ramaws

Friuu [sonzo
L R

Piot Nero

REFOSCO DAL

SONTIUM

PEDUNCOLOROSSODOC  PINOTNERO FRIULI FRIULIISONZODOC  FRIULANO DOC FRIULI
“SONTIUM" ISONZO
FRIULIISONZO ISONZODOC
COD. FBREF COD. FBPIN COD. FBSON COD. FBFRIU
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA ~ Blanco TIPOLOGIA Blanco
UVA Refosco 100% UVA Pinot Nero 100% UVA Pinot Bianco, Friulano, UVA Friulano 100%
o — Malvasia y Traminer i .
CRIANZA  Afinamiento en aceroy CRIANZA  Afinamiento en acero Aromatico CRIANZA  Fermentaciony crianza
posteriormente 8 meses inoxidable. sobre lias en acero
en barrique y tonneaux de CRIANZA  Fermentacion en acero inoxidable.
roble francés. inoxidable y en tonneaux,
con crianza sobre liasy
maduracion en botella.
CUERPO  Medio Alto @@ @ ® CUERPO  Medio @@ ®® CUERPO  Medio Alto @@ ® CUERPO  Medio @@
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$ORGO DEI VASSALL!
Trevixeze P

Tranuner Avomanco

TRAMINER AROMATICO IGT SAUVIGNON BLANC DOC MERLOT DOC FRIULI ISONZO

TREVENEZIE FRIULI ISONZO BORGO DEI VASSALLI
COD. FBTRAM COD. FBSAUV COD. BBMERLOT
TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Tinto
UVA Traminer 100% UVA Sauvignon Blanc 100% UVA Merlot 100%
CRIANZA Fermentacién y crianza sobre lias CRIANZA Fermentaci6n y crianza sobre lias CRIANZA Fermentacién en acero inoxidable.
en acero inoxidable, con batonnage en acero inoxidable, con batonnage
periédico. periédico.
CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio @@ ©® ®

*ORGO DEI VASSALL! $ORGO DEI VASSALL!

PINOT NERO RIBOLLA GIALLA CHARDONNAY PINOT GRIGIO
DOC FRIULI ISONZO IGT VENEZIA GIULIA DOC FRIULI ISONZO DOC FRIULI ISONZO
BORGO DEI VASSALLI BORGO DEI VASSALLI BORGO DEI VASSALLI BORGO DEI VASSALLI

COD. BBPIN COD. BBRIG COD. BBCHA COD. BBPIG

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco

UVA Pinot Nero 100% UVA Ribolla Gialla 100% UVA Chardonnay 100% UVA Pinot Grigio 100%

CRIANZA  Fermentacion en acero CRIANZA  Fermentacion en acero CRIANZA  Fermentacion en acero CRIANZA  Fermentacion en acero
inoxidable. inoxidable. inoxidable. inoxidable.

CUERPO  Ligero @©©©® CUERPO  Ligero @ CUERPO  Ligero @ CUERPO Ligero @
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Amplia diversidad geologica con suelos volcanicos basalticos, calizas, margas y depdositos aluviales.
La influencia combinada de los Alpes y el Adriatico favorece una maduracion equilibrada y una notable
diversidad de estilos.



SERENA
SERENA  Venero

1881 TREVISO
Conegliano

Serena combina tradicién y modernidad en la elaboracién de vinos de alta calidad. Esta bodega, fundada en 1881, se distingue
por su compromiso con la excelencia, el respeto por el terroir y la pasion por el arte vitivinicola. Sus vifiedos, cuidadosamente
cultivados, producen uvas que reflejan la identidad de la region, dando origen a vinos elegantes, equilibrados y con caracter
propio.

SERENA
PROSECCO VALDOBBIADENE PROSECCO TREVISO DOC PROSECCO TREVISO
SUPERIORE DOCG EXTRA DRY DOC BRUT NATURE

COD. 20010 COD.MAGNUM 115SER COD. 20010SER COD. 810SER

TIPOLOGIA Espumoso TIPOLOGIA Espumoso TIPOLOGIA Espumoso

UVA Glera 100% UVA Glera 85%y Blend (Chardonnay, Pinot ~ UVA Glera 85% y Blend (Chardonnay,
Bianco y Pinot Grigio) 15% Pinot Bianco y Pinot Grigio) 15%

CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @
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PROSECCO DOC
ROSE BRUT

COD. 20019SER

il di

VAL

co

SERENA

3

BIANCO SPUMANTE
GRAN CUVEE EXTRA DRY

COD. 010SER

TIPOLOGIA Espumoso
UVA Glera 88%, Pinot Nero 12%

TIPOLOGIA Espumoso
UVA Glera 70%, Trebbiano 15%, Garganega 15%

CUERPO Ligero @

CUERPO Ligero @

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I.
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CA'DIRAJO

VENETO
CA' DI RAJO
RAGGIO D'INGEGNO TREVISO

San Polo di Piave (TV)

La Cantina Ca' di Rajo es una reconocida bodega italiana situada en la region del Véneto, concretamente en la zona de Treviso, un
territorio con una larga tradicion vitivinicola. Uno de los aspectos més distintivos de Ca’ di Rajo es la recuperacion y valorizacion
del antiguo sistema de cultivo llamado “Bellussera”. Este método, desarrollado a finales del siglo XIX por los hermanos Bellussi, se
caracteriza por una estructura elevada de la vid, sostenida por postes de maderay dispuesta en forma radial.

Este sistema de cultivo no solo tiene un gran valor histdrico y paisajistico, sino que también favorece la calidad de la uva, ya que
reduce la humedad y el riesgo de enfermedades. Sin embargo, requiere mucho trabajo manual y hoy en dia es poco comin, lo
que hace que su preservacion por parte de Ca’ di Rajo sea especialmente significativa por la produccidn de vinos auténticos que

expresan el caracter inico de su territorio.

@
CA' DI RAJO

PRC

VALDOBBMDENE:CUVEE PROSECCO TREVISO DOC PROSECCO DOC TREVISO
DEL FONDATORE" DOCG EXTRA DRY EXTRA BRUT MILLESIMATO
BRUT MILLESIMATO
COD. CORPSY COD. CDRPT COD. CDRPB
TIPOLOGIA Espumoso TIPOLOGIA Espumoso TIPOLOGIA Espumoso
UVA 100% Glera UVA 100% Glera UVA 100% Glera
CUERPO Medio @ @ CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @
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MITO SPUMANTE EXTRA DRY MOSCATO SPUMANTE
COD. CDRM COD. CDRMO
TIPOLOGIA Espumoso TIPOLOGIA Espumoso
UVA Glera 85%, Chardonnay y Pinot Bianco 15% UVA 100% Moscato
CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @
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ZYME .
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Z " -'e ﬁ‘&ﬁ}i VENETO
SaNes
%% " VERONA
San Pietro in Cariano

Zyme, fundada por Celestino Gaspari en 1999 en la Valpolicella, gestiona unas 30 hectéreas distribuidas por distintas zonas del
Véneto, lo que le permite trabajar con multiples microclimas y suelos diferentes. “Zyme" significa “levadura” en griego, simbolo de la
fermentacion y del concepto de transformacion que guia su filosofia vinicola: el respeto por las técnicas histdricas de la Valpolicella

combinado con una vision artistica y abierta a la innovacion.

'L mjance

AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO FROM BLACK TO WHITE
VALPOLICELLADOCG SUPERIORE DOP “IL BIANCO"
COD. AMA19075 COD. SUP19075 COD. BIA21
TIPOLOGIA  Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco
UVA 35% Corvina, 30% Corvinone, 15% UVA 40% Corvina, 30% Corvinone, 25%  UVA 60% Rondinella Bianca, 15% Gold
Rondinella, 5% Oseleta, 5% Croatina Rondinella, 5% Oseleta Tramine'r, 15% Kerner, 10% Incrocio
CRIANZA  Minimo 5 afios en grandes toneles de CRIANZA Minimo 3 afios en grandes toneles Manzoni
roble y 1 afio de crianza en botella. derobley 6 meses de crianza en CRIANZA Sobre lias durante 6 meses en
botella. depdsitos de cemento.
CUERPO Alto 000 ©® CUERPO Alto 000 ® CUERPO At 900 ®
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SECONDO MARCO

VENETO

VERONA

SECONDO Fumane

MARCO

Secondo Marco es el proyecto personal de Marco Speri, miembro de una de las familias historicas mas importantes de la
Valpolicella. La bodega fue fundada en 2008 en Fumane, en el corazon de la Valpolicella Classica, con el objetivo de interpretar
el territorio desde una perspectiva propia, combinando tradicion e innovacidn. La finca cuenta con 15 hectareas de vifiedo y una
produccion anual de entre 77.000 y 80.000 botellas. Esta especializada en Valpolicella Classico, Ripasso, Amarone y Recioto.
Uno de sus rasgos distintivos es el sistema de conduccion en pérgola modificada, disefiado para mejorar la exposicion solar y
la ventilacion de las uvas. El estilo de sus vinos se caracteriza por la elegancia, la precision y la capacidad de envejecimiento,
manteniendo una identidad claramente ligada al terroir de la Valpolicella.

s,
VALPOLICELLA VALPOLICELLA RIPASSO AMARONE DELLA
CLASSICODOC DOC CLASSICO SUPERIORE VALPOLICELLADOCG CLASSICO

CO0D. 001SM COD. 002SM CO0D. 003SM

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto

UVA Corvina 45%, Corvinone 40%, UVA Corvina 50%, Corvinone 35%, UVA Corvina 50%, Corvinone 40%,
Rondinella 10%, Molinara 5% Rondinella 10%, Molinara 5% Rondinella 10%

CRIANZA Fermentacion con maceraciony CRIANZA Fermentacién con maceracion de CRIANZA Crianza prolongada de 48 meses
crianza de 12 meses en tanque 4 meses en tanque de cemento, enrobles de Eslavonia de 50 hly 24
de cemento, seguida de 6 meses crianza de 24 meses en roble de meses de afinamiento en botella.
enroble de Eslavoniade 50 hly 9 Eslavonia de 50 hly 12 meses de
meses de afinamiento en botella. afinamiento en botella.

CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Alto 900 ®
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ALCO

VALPOLICELLA CLASSICO VALPOLICELLA RIPASSO AMARONE DELLA
DOC CROCE DI SALA DOC CLASSICO SUPERIORE VALPOLICELLADOCG
CROCE DI SALA CLASSICO CROCE DI SALA

COD. 004SM CO0D. 0055M CO0D. 006SM

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto

UVA Corvina 50%, Corvinone 40%, UVA Corvina 45%, Corvinone 40%, UVA Corvina 45%, Corvinone 40%,
Rondinella 5%, Molinara 5% Rondinella 10%, Molinara 5% Rondinella 10%, Molinara 5%

CRIANZA Fermentacién con crianza de 6 CRIANZA Fermentacion con crianza de 12 CRIANZA 2 afios en grandes toneles de roble y
meses en tanques de cementoy 6 meses en roble de Eslavonia de 50 hl 6 meses de crianza en botella.
meses de afinamiento en botella. y 6 meses de afinamiento en botella.

CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Alto 900 ®

SECONDO
MARCO
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MONTE DEL FRA

AZIENDA AGRICOLA

MONTE DEL FRA

VENETO

VERONA
Sommacampagna

Monte del Fra es una reconocida bodega familiar situada en Sommacampagna, cerca del Lago de Garda. Esta especializada en
las denominaciones del area de Verona, con un enfoque técnico basado en la gestion parcelaria de vifiedos, la sostenibilidad y
la valorizacion de variedades autoctonas del Véneto como Custoza, Lugana y Bardolino. La bodega dispone de 137 hectareas
propiasy alrededor de 68 hectéreas arrendadas.

COD. BARFRA

TIPOLOGIA Tinto

UVA Corvina, Rondinellay Molinara.

CRIANZA Fermentacidn lenta en depésitos de
acero inoxidable con las pieles en
temperatura controlada.

CUERPO Ligero @

—_—
e——

MONTE DEL Fra

CHIARETTO
DI BARDOLING

MONTE DEL FRA

CHIARETTO DI SOAVE CLASSICO
BARDOLINO DOC DOC
COD. BACFRA COD. SOAFRA
TIPOLOGIA Rosado TIPOLOGIA Blanco
UVA Corvina, Rondinellay Molinara. UVA 100% Garganega
CRIANZA Maceracion de 24 horas y crianza CRIANZA Crianza en acero sobre lias finas
en acero sobre lias finas durante 3 durante 3 meses.
meses.
CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @
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MONTE DEL FRA

£ym

MONTE DEL FRA

CA DEL MAGRO

CUSTOZA CUSTOZA SUPERIORE DOC LUGANA
DOC “CA DEL MAGRO" DOC
COD. CUZFRA COD. CSUFRA COD. LUGFRA
TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco
UVA Garganega, Trebbiano Toscano, UVA Garganega, Trebbiano Toscano, UVA 100% Trebbiano di Lugana.
Cortese, Incrocio Manzoni. Cortese, Incrocio Manzoni CRIANZA Crianza en acero sobre lias finas
CRIANZA Crianza 3 meses en acero. CRIANZA Fermentacién y crianza sobre lias durante 3 meses.
durante 8 mesesy 6 meses en
botella.
CUERPO Ligero @ CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio @ @
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CECILIABERETTA
VENETO

CECILIA
BERETTA| VERONA

La Cecilia Beretta nace a principios de los afios 80 en el Véneto, como proyecto de la familia Pasqua para valorizar los vinos de la
Valpolicella y del Soave. La bodega se encuentra entre las colinas veronesas, sobre terrenos volcanicos ideales para la produccion
de vinos con caracter. Su trabajo se basa en la fuerte expresion del territorio y en la unidn entre tradicion e innovacion, con especial
atencion a las variedades autctonas como Corvina, Corvinone y Rondinella, utilizadas para los grandes tintos de la zona.

B

TALPOLICELLA RiPASSH

SUPLRIDRE VALPOLICELLA

AMARONE DELLA VALPOLICELLA VALPOLICELLA SUP.DOC VENETO IGT
nu n
VALPOLICELLADOCG SUPERIOREDOCRIPASSO “TERRE DI CARIANO" SORAIE

COD. 2423CB COD. 1379CB COD.MAGNUM 1930CB COD. 2410CB COD. 2540CB

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto

UVA 65% Corvina, UVA Corvina 60%, UVA 60% Corvina, UVA Merlot 40%,

20% Rondinella, Rondinella 20%, 20% Rondinella, Corvina 30%,
;00/0/ E?(;’;;L"a""e' ﬁg;‘g‘r‘;"folloo/m 20% Corvinone Cabernet 20%,
0 0 : Croatina 10%
; » CRIANZA  Appassimento de 4 meses,

CRIANZA ég%?::l(nefgtr?n%z?ar;gies, CRIANZA ;ﬁ%";gg‘;'gﬂ ggﬁfg 0 30 dias de fermentacion CRIANZA  Appassimento de 1 mes,
enaceroy 18 meses en francesa. enaceroy 18 meses en fermentacion en aceroy 8
barrica. barrica. meses en barrica grande.

CUERPO Alto 000 @® CUERPO Alto 000 @® CUERPO  Medio Alto @@ @ ©® CUERPO Medio Alto @@ @ ®

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I. 33



il di

VALCO

TRE VENEZIE IGT BARDOLINO CLASSICO DOC SOAVE CLASSICO
MERLOT “COSTIERA" DOC "BROGNOLIGO"
COD. 2412CB COD. 2310CB COD. 2302CB
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco
UVA Merlot 100% UVA Corvina 60%, Rondinella 20%, UVA Garganega 100%
CRIANZA Fermentacién en acero y crianza de Molinara 20% CRIANZA Fermentacion en acero y crianza de 4
4 meses aproximadamente en acero.  CRIANZA Fermentacion en acero y crianza de meses aproximadamente en acero
4 meses aproximadamente en acero.
CUERPO Medio @ @ CUERPO Ligero @ CUERPO Medio @ @
A
2L
oo
PINOT GRIGIO TRE VENEZIE IGT CHIARETTO DI PINOT GRIGIO ROSE
DELLE VENEZIE DOC “FREEDA" BARDOLINO SAN GIORGIO
“GRIGIO LUNA" CLASSICODOC (BLUSH)
COD. 2402CB COD. 1378CB COD. 2362CB COD. 3521CB

TIPOLOGIA Blanco

TIPOLOGIA Rosado

TIPOLOGIA Rosado

TIPOLOGIA Rosado

UVA Pinot Grigio 100% UVA Corvina 60% Sauvignon UVA Corvina 60%, Rondinella UVA Pinot Grigio 100%
CRIANZA  Fermentacion en acero 30%, Carménére 10% 20%, Molinara 20% CRIANZA  Fermentacién en acero
y crianza de 4 meses CRIANZA  Fermentacion en acero CRIANZA  Fermentacion en acero y crianza de 4 meses
aproximadamente en y crianza de 4 meses y crianza de 4 meses aproximadamente en
acero. aproximadamente en aproximadamente en acero.
acero. acero.
CUERPO  Ligero @ CUERPO  Ligero ® CUERPO  Ligero ® CUERPO  Ligero @
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i TERRE DI RAI &

VENETO

TREVISO
San Polo di Piave

-
TERREDIRAI

Terre di Rai es una bodega situada en la region del Véneto, al noreste de Italia. Se distingue por la elaboracion de vinos frescos,
agradables y versatiles que reflejan la vivacidad del territorio. Con un enfoque en la autenticidad y el respeto por el medio ambiente,
combina tradicion e innovacion para ofrecer vinos de gran calidad, ideales tanto para el consumo diario como para los momentos de
convivencia.

pinot nero

PINOT NERO CABERNET SAUVIGNON MERLOT
TREVENEZIE IGT TREVENEZIE IGT TREVENEZIE IGT
COD. TDRPN COD. TDRCSA COD. TDRME
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto
UVA Pinot Nero 100% UVA Cabernet Sauvignon 100% UVA Merlot 100%
CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @
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PINOT GRIGIO DELLE SAUVIGNON BLANC CHARDONNAY
VENEZIEDOC TREVENEZIE IGT TREVENEZIE IGT
COD. TDRPG COD. TDRSA COD. TDRCH
TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco
UVA Pinot Grigio 100% UVA Sauvignon Blanc 100% UVA Chardonnay 100%
CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @

ek,

TennEoRar
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RIBOLLA GIALLA VENEZIA PINOT GRIGIO BLUSH
GIULIAIGT DELLE VENEZIEDOC
COD. TDRRG COD. TDRPGB
TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Rosado
UVA Ribolla gialla 100% UVA Pinot Grigio 100%
CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @
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PASQUA &
PASQ[;J}A VENETO

VERONA
San Felice

La bodega Pasqua es una historica empresa vinicola de Verona, fundada en 1925, hoy reconocida a nivel internacional por su enfoque
innovador. La bodega se encuentra en el corazdn de la Valpolicella y trabaja principalmente con variedades autdctonas como Corvina,
Corvinoney Rondinella, ademas de variedades cultivadas también en otras zonas de Veneto. Es famosa por interpretaciones modernas de
los grandes vinos de la tradicidn, como Amarone, Valpolicella y Ripasso. El trabajo en vifiedo esta orientado a la calidad, mientras que en
bodega se combinan técnicas tradicionales e innovacion, con especial atencidn a vinificaciones precisas y afinamientos estudiados para
realzar estructuray elegancia. El resultado es una gama de vinos contemporaneos y reconocibles, que representan el Veneto con un estilo
moderno e internacional.

PRIMITIVO CHARDONNAY ROSATO BIANCO

"ZIN" “IDEALYSTA" “IDEALYSTA" "HEY FRENCH"
COD. 1385CB COD.MAGNUM 1387CB  COD. 1333CB COD. 1384CB COD. 203610001
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Rosado TIPOLOGIA Blanco
UVA Primitivo 100% UVA Chardonnay 60%, Fiano UVA Primitivo 50%, UVA Garganega, Pinot Bianco y
CRIANZA  6meses en barrica 40% Negroamaro 20%, Syrah Sauvignon
' CRIANZA 6 meses en acero sobre 20%, Chardonnay 10% CRIANZA  8mesesen barricasy
lias. CRIANZA 4 meses en acero. después maduracion en
acero.
CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio @ @ CUERPO Ligero @ CUERPO Medio Alto @ @ @
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Suelos arcilloso-calcareos y margosos en las estribaciones de los Apeninos,
con depositos aluviales en la llanura. El clima continental con influencia adriatica produce vinos
equilibrados, de fruta nitida y acidez moderada.



ROMAGNOLI

EMILIA ROMAGNA

t%b”rqyﬁo&: PIACENZA
Villo

-

Romagnoli representa fielmente el territorio de los Colli
Piacentini. Para la bodega, “el secreto del vino estd en su
descanso en lavifia": la uva se convierte por si sola en vino. Cada
copa expresa la autenticidad de su tierray de su gente.

BONARDA DOC FRIZZANTE AMABILE
“SASSO NERO"

COD. R4161

DONELLI

)O :  / EMILIA ROMAGNA
REGGIO EMILIA
Gattatico

Fundada en 1915, Donelli conserva viva la historia de un
territorio, de una familiay de su pasion por el vino. Su Lambrusco
Reggiano DOC Rosso Amabile, un ensamblaje de Lambrusco
Marani, Maestriy Salamino, es el mejor reflejo de esa tradicion.

LAMBRUSCO REGGIANO DOC
ROSSO AMABILE

COD. DON21804

TIPOLOGIA Espumoso

TIPOLOGIA Espumoso

UVA Bonarda 100% UVA Lambrusco Marani 60%, Lambrusco Maestri, Lambrusco
Montericco y Lambrusco Salamino
CUERPO Ligero @ CUERPO Medio @ @
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GAVIOLI

<o ; cusler EMILIA ROMAGNA
MODENA
GAVIOLI Nonantola

CANTINIERI DAL

1 7 9 4

Fundada en 1979, Gavioli elabora vinos auténticos en solo 12 hectareas de vifiedo, entre 300 y 400 metros de altitud, que han
perdurado inmutables a través de los siglos: el Lambrusco di Sorbaray el Grasparossa di Castelvetro, protagonistas de las verdaderas

osterie de Mddena.

GAVIOL

Fonitnte il ot |

LAMBRUSCO DI LAMBRUSCO EMILIAIGT EMILIAIGT
SORBARADOC GRASPAROSSA DI LAMBRUSCO LAMBRUSCO
CASTELVETRO DOC ROSSO ROSATO
COD. DON0804 COD. 21804 CoD. 737 COD. 738
TIPOLOGIA Espumoso TIPOLOGIA Espumoso TIPOLOGIA Espumoso TIPOLOGIA Espumoso
UVA Lambrusco di Sorbara UVA Lambrusco Grasparossa UVA Lambrusco 100% UVA Lambrusco 100%
100% di Castelvetro 90%, Malbo
Gentile 10%
CUERPO  Medio @@ CUERPO  Ligero @ CUERPO  Ligero @ CUERPO  Ligero @
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NESPOLI

Doderi dal o ~y
C O 1 EMILIA ROMAGNA
1 FORLI-CESENA

9 2 9 Nespoli

Poderi dal Nespoli, fundada en 1929, se encuentra en el Valle del Bidente, en las colinas de Forli, a unos 177 metros sobre el nivel del
mar, una zona que conecta los Apeninos con la Riviera Romagnola. Cuatro generaciones de viticultores han creido en su territorio y
en sus vinos, dando vida al mas emblemético Sangiovese di Romagna.

FICO
GRANDE
¢ /ﬂywzmn
l‘lwd!:l
SANGIOVESE DI ROMAGNA DOC SANGIOVESE DI ROMAGNA DOC SUPERIORE
“FICO GRANDE" "PRUGNETO"
COD. 6626 COD. 5271
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto
UVA Sangiovese di Romagna 100% UVA Sangiovese di Romagna 100%
CRIANZA Fermentacion en acero inoxidable. CRIANZA Fermentacion en acero inoxidable, con un 30 % del vino afinado
en barrica.
CUERPO Ligero @9 ©©® CUERPO Medio @@ ® ®
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Predominan el galestro (esquisto arcilloso), alberese (caliza margosa),
arcillas y arenas marinas. El clima mediterraneo con importantes diferencias térmicas entre dia y noche
favorece la concentracion fendlica, la elegancia y una excelente capacidad de guarda.
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CROCE DIMEZZ0

TOSCANA

SIENA
Montalcino

Croce diMezzo esuna pequefiabodegasituada en el corazon de Montalcino. Fundada en 1971, combina unafuerte herenciaagricola
con métodos enolégicos modernos, y sus vifiedos estan plantados principalmente con Sangiovese Grosso, la uva emblematica del
Brunello. Toda su filosofia gira en torno al respeto por la naturaleza y la expresion auténtica del terroir, lo que se traduce en vinos
elegantes, estructuradosy con un notable potencial de envejecimiento.

BRUNELLO DI MONTALCINO  BRUNELLO DI MONTALCINO ROSSO DI MONTALCINO DOC

COD. 3758ME COD. 0757ME COD. 1754ME

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto

UVA Sangiovese Grosso 100% UVA Sangiovese Grosso 100% UVA Sangiovese Grosso 100%

CRIANZA Fermentacion en acero inoxidabley ~ CRIANZA Fermentacion en acero inoxidable  CRIANZA Fermentacion en acero inoxidable,
crianza en grandes toneles de roble y crianza en grandes toneles de con crianza en barrica de roble
durante al menos 36 meses, con roble durante 30 meses, sequida de durante 9-10 mesesy afinamiento
afinamiento en botella de minimo 8 afinamiento en botella de minimo 8 en botella de minimo 4 meses.
meses. meses.

CUERPO Al 000 ® CUERPO Allo 000 ® CUERPO Medio Alto @ @ @ ®
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IL COLOMBAIO DI SANTACHIARA

TOSCANA
IL COLOMBAIO
DI SANTACHIARA g:)i'gmignano

Il Colombaio di Santachiara es una pequefia bodega familiar en San Gimignano, fundada en 2002, que cultiva 22 hectareas de
vifiedo dedicadas principalmente ala Vernaccia di San Gimignano DOCG. Trabaja sus uvas autdctonas mediante métodos ecoldgicos
y se especializa en vinos blancos elegantes, frescos y minerales, junto a pequefias producciones de tintos toscanos y Vin Santo.

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG
RISERVA “"LALBERETA" “SELVABIANCA"
COD. 0450SC COD. 0458SC
TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco
UVA Vernaccia di San Gimignano 100% UVA Vernaccia di San Gimignano 100%
CRIANZA Fermentaci6n esponténea en toneles grandes, con crianza sobre CRIANZA Fermentacién en cemento y acero inoxidable con crianza sobre
lias. Un afio en madera, 6 meses en cemento y un afio en botella. lias durante 6 meses hasta el embotellado.
CUERPO Alto 000 ® CUERPO Medio Alto @ @ @
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PACINA

TOSCANA

SIENA
Organic Farm Castelnuovo Berardenga NATURAL

Castelnuovo Berardenga - Siena

Pacina es una bodega histdrica situada en la provincia de Siena, en Toscana, que ha hecho de la agricultura ecoldgica y el vino
natural su forma de trabajar: minima intervencion y méximo respeto por el equilibrio del ecosistema que la rodea.

DONESCO

PACINA

DONESCO ROSSO CANAIOLO ROSSO VILLA PACINA

COD.001PAC COD. 004PAC COD. 002PAC

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto

UVA Sangiovese, Merlot UVA Canaiolo Nero UVA Sangiovese 100%

CRIANZA Fermentacién con levaduras CRIANZA Fermentacion con levaduras CRIANZA Fermentacién con levaduras
indigenas y maceracion de 1 mes, indigenas y maceracion de dos indigenas y maceracion de 1 mes en
sin filtrar ni clarificar, con crianza de semanas en cemento, con crianza cemento, sin filtrar, sin clarificary
40 meses en cemento y acero. de 18 meses en cemento y acero, sin sin sulfitos afiadidos, con crianza de

filtrar ni clarificar. 30 meses en cemento.

CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Medio @ @ CUERPO Altlo 000 @
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COD. 003PAC
TIPOLOGIA Tinto
UVA Sangiovese 100%
CRIANZA Fermentacién con levaduras indigenas y maceracion de seis semanas
en cemento, con crianza de 24 meses en roble de Allier y posterior
afinado de 3 afios en botella, sin filtrar ni clarificar.
CUERPO Alto 900 ®

A
RO ST
Agricoltura Biological
Organic Farming ‘C

co

COD. 005PAC

TIPOLOGIA Orange

UVA Trebbiano Toscano 50%, 50% Malvasia del Chianti

CRIANZA Fermentacién con levaduras indigenas y maceracion con piel de diez
dias en cemento, con crianza de 12 meses en roble de Allier y acacia
mas 12 meses en cemento, sin filtrar ni clarificar.

CUERPO Medio Alto @ @ @
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PODERE BRIZIO

L teve TOSCANA v
B I Zj I @ SIENA

Taverenelle

Podere Brizio se encuentra en la zona de Montalcino, en la Toscana, reconocida internacionalmente por su produccion de Brunello
di Montalcino. Rodeada de olivos y bosques, la finca cultiva sus uvas siguiendo practicas sostenibles, y ese cuidado se traduce en
vinos que destacan por su estructura, su elegancia y un gran potencial de envejecimiento, expresion fiel del alma del terroir toscano.

Fatere
o o
.
“PODERE BRIZIO" “PODERE BRIZIO"

COD. 124Dl COD.MAGNUM 1186DI COD. 2152DI

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto

UVA Sangiovese 100% UVA Sangiovese 100%

CRIANZA Fermentacion espontanea seguida de crianza en grandes toneles CRIANZA Fermentacion espontanea con levaduras autéctonasyy crianza
de roble francés durante 38 meses y afinamiento en botella en toneles de roble francés durante 12 meses, seguida de
minimo 6 meses. afinamiento en botella minimo de 3 meses.

CUERPO Ato 000 @ CUERPO Alto 000 ®
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PIEYOLE  DIEVOLE
TOSCANA

“"Z“:::“f“ SIENA
Vagliagli

La bodega Dievole, fundada en 1979 y reformada en 2013, cuenta con produccion organica certificada desde 2017 y es una de
las méas antiguas de Italia. Se encuentra en la region de Castelnuovo Berardenga, una de las mejores tierras del Chianti. Su propio
nombre cuenta parte de su historia: proviene de “Dio vuole” (la voluntad divina), y hoy se extiende en 150 hectareas divididas en
dieciséis vifiedos, donde se cultivan variedades tnicas que expresan lo mejor del terrufio toscano, desde el clasico Sangiovese hasta
el aromético Vermentino, pasando por el Chianti Classico y Riserva. La cuidadosa seleccion de las uvas y un proceso de vinificacion
artesanal garantizan la maxima calidad en cada botella.

i
B

CHIANTI CLASSICO DOCG CHIANTI CLASSICO DOCG CHIANTI SUPERIORE DOCG

u n 1] n n n
RISERVA “NOVECENTO DIEVOLE LE DUE ARBIE

COD. 1196DI COD. 2100DI COD. 0104DI

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto

UVA Sangiovese 95%, Canaiolo 3%, UVA Sangiovese 90%, Canaiolo 7%, UVA Sangiovese 80%, Merlot 20%
Colorino 2% Colorino 3% CRIANZA Fermentacién espontanea en

CRIANZA Fermentaci6n en depdsitos de CRIANZA Fermentacién en depdsitos de depositos de cemento durante
cemento durante 14-15 diasy cemento durante 14-15 diasy 2 semanasy crianza en grandes
crianza en toneles de roble francés crianza de 13 meses en toneles de toneles de roble francés durante 12
durante 18 meses, con afinamiento roble francés y 3 meses en botella. meses, con afinamiento en botella
en botella minimo de 6 meses. de 3 meses.

CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Medio Alto @ @ @
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TENUTA MERAVIGLIA
TOSCANA

TENUTA LIVORNO
ME RAV IGLIA Castagneto Carducci
La Tenuta Meraviglia, propiedad de Dievole, se encuentra en la prestigiosa zona DOC Bolgheri, en la costa toscana. Es una
realidad situada en una meseta con vista al mar Tirreno, en un territorio caracterizado por suelos ricos en minerales y fuertemente
influenciado por las brisas marinas. En Bolgheri el trabajo en vifiedo esta orientado a la calidad, bajos rendimientos, gran atencion
alamaduracion de las uvas y un enfoque sostenible que valoriza el equilibrio natural del territorio. Las condiciones climaticas, con
fuertes oscilaciones térmicas y ventilacion constante, permiten una maduracion lenta y 6ptima de las uvas. La bodega trabaja con

un enfoque respetuoso y poco intervencionista, con fermentaciones cuidadas y afinamientos pensados para preservar la pureza y
la identidad del vino.

BOLGHERIDOC
“TENUTA MERAVIGLIA"
COD. 4151DI
TIPOLOGIA Tinto
UVA Cabernet Franc 70%, Merlot 20%, Cabernet Sauvignon 10%
CRIANZA Fermentaci6n esponténea en depdsitos de cemento, con crianza

en toneles de roble francés durante 12 meses.

CUERPO At 000 ®
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VIGNAIOLI DEL MORELLINO

TOSCANA

GROSSETO
Scansano

La Cantina Vignaioli del Morellino di Scansano es una cooperativa vinicola de la Maremma Toscana, fundada en 1972 con
aproximadamente 170 socios y unas 700 hectareas de vifiedo alrededor de Scansano. Su mision es producir vinos que representen
fielmente el territorio: trabajan con parcelas pequefias y cuidados meticulosos en vifiedo y bodega para reflejar el terroir en las
multiples expresiones de sus vinos, especialmente el Morellino.

SCANTIANUM

SANGIOVESE

MORELLINO DI SCANSANO
DOCG “VIGNA BENEFIZIO"

COD. 0101VMS

VERMENTINO TOSCANA IGT
“SCANTIANUM®

COD. 0104VMS

TIPOLOGIA Tinto

UVA Sangiovese 100%
CRIANZA 4 meses en acero inoxidable.
CUERPO Medio @ @

SANGIOVESE TOSCANA IGT
“SCANTIANUM"
COD. 0103VMS
TIPOLOGIA Tinto
UVA Sangiovese 85%, Alicante 5%,
Ciliegiolo 5%, Merlot 5%
CRIANZA 3 meses en acero inoxidable.
CUERPO Medio @ @

TIPOLOGIA Blanco
UVA Vermentino 95%, Sauvignon 5%

CRIANZA Fermentacién en aceroy
afinamiento de 3 meses en acero.

CUERPO Medio @ @
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Colinas de origen sedimentario, con predominio de margas calcareas, arcillas y areniscas, moduladas por
la cercania del Adriatico y los Apeninos. La amplitud térmica y la buena ventilacion favorecen vinos de gran
frescura y marcada mineralidad.



VELENOSI

MARCHE

UELENOSI riczno

Ascoli

Velenosi, fundada en 1984, convergen la tradicion artesanal y los procesos mas avanzados de vinificacion. Con creatividad, la
bodega desarrolla cada etapa del proceso y da vida a vinos que hoy llevan al mundo los aromas y los colores del territorio de las

Marcas, con un caracter que resulta dificil de imitar.

MELENOSI

LACRIMA DI MORRO D'ALBADOC

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESIDOC

“VILLA ANGELA" “VILLA ANGELA"
COD. LA1475B COD. VE1475
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco
UVA Lacrima di Morro d'Alba 100% UVA Verdicchio 100%
CRIANZA Fermentacion de 20 dias con pieles en acero y afinamiento de 4 CRIANZA Fermentacion en acero y afinamiento de 3 meses en acero.
meses en acero.
CUERPO Medio @@ ® ® CUERPO Medio @ @
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Vifiedos entre el mar Adriatico y el macizo del Gran Sasso, sobre suelos calcareo-arcillosos
y depasitos aluviales. La fuerte amplitud térmica y la ventilacion favorecen concentracion
fendlica y excelente equilibrio acido.



ILLUMINATI
ABRUZZO L

ILLUMINATIL

DAL 1890

Controguerra

Desde hace mas de 120 afios, la tradicion de los vinos llluminati se mantiene firme en el tiempo. La bodega ha sabido evolucionar
y mejorar sin perder nunca su esencia: vinos genuinos, transparentes y profundamente ligados a su territorio.

RIPAROSSO

Lerrerice @ ﬁ%f%“«//
e [LIE®
BISE tipudeeianecr ol Allrn ILLUMINATI
‘ drang d il
[SILLumMINATI= LU . -
MONTEPULCIANO MONTEPULCIANO MONTEPULCIANO D'ABRUZZ0
n n
D'ABRUZZ0 DOCG RISERVA D'ABRUZZ0 DOC “ILICO" DOC “RIPAROSSO

"ZANNA"

COD.ZANNA10 COD. ILLMONT12 COD. ILLMONT13

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto

UVA Montepulciano 100% UVA Montepulciano 100% UVA Montepulciano 100%

CRIANZA Fermentacion en acero inoxidable, ~ CRIANZA Fermentacion en acero inoxidable, ~ CRIANZA Fermentacion en acero inoxidable,
con crianza de 24-26 meses en crianza de 12 meses en toneles de crianza de 6 meses en roble y 3
toneles de roble de Eslavonia. roble de Eslavonia y 8-10 meses en meses en botella.

botella.
CUERPO Altlo 000 ® CUERPO Medio Alto @ @ @ ® CUERPO Medio @@ ® ®
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PASSERINA

CONTROG

BLLUMINATI—

ILLUMINATI

PECORINO PASSERINA CERASUOLO D'ABRUZZ0 DOC
CONTROGUERRADOC CONTROGUERRADOC “CAMPIROSA"
COD. |LLCONTRBPEC COD. [LLCONTRBPASS COD. ILLCERAS
TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Rosado
UVA Pecorino 100% UVA Passerina 100% UVA Montepulciano 100%
CRIANZA Fermentacion en acero inoxidable, CRIANZA Fermentacién y crianza en acero CRIANZA Fermentaci6n a temperatura
con un 10 % del vino afinado en inoxidable. controlada en acero inoxidable.

barrica durante 4 meses.

CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio @ @ CUERPO Ligero @
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TORRE ZAMBRA

L 3
TORRE ZAMBRA ABRUZZO
- - CHIETI
ORGANIC WINE Villamagna VEGANO |

Ubicada en Villamagna, esta bodega, fundada en 19611, disfruta de un microclima tinico que convierte sus colinas en uno de los
mejores lugares del mundo para el cultivo de la vid. Torre Zambra trabaja sus 20 hectéreas de vifiedo desde siempre bajo la filosofia
de la fermentacién espontanea, una manera de dejar que el territorio se exprese con vinos complejos y de personalidad marcada.

0 BIQLOGICO ) BIOLOG!
GANIC WINE GANIC WI*
b |
. — nEr .
MONTEPULCIANO TERRE DI CHIETI IGT TERRE DI CHIETI IGT
D'ABRUZZ0 DOC "MADIA" INCASTRO BIANCO INCASTRO ROSA
COD. 10302 COD. 10147 COD. 10202
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Rosado
UVA Montepulciano 100% UVA Pecor@no 50%, Passerina 30%, UVA 70% Sangipvese, 30%
CRIANZA Fermentaci6n en acero inoxidable Trebbiano 20% Montepulciano
y crianza en depésitos de cemento CRIANZA Fermentacién y afinamiento en CRIANZA Fermentacion y afinamiento en
durante 12 meses, con afinamiento acero inoxidable, con 1 mes en acero inoxidable, con 1 mes en
en botella de 3 meses. depoésito y 1 mes en botella. depésito y 1 mes en botella.
CUERPO Medio Alto @ @ @ ® CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @
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CANTINATOLLO

CANTINA 070 .
TOLLO CHIETI

Tollo

Fundada en 1960, esta bodega se encuentra en Tollo, en la provincia de Chieti, una zona de reconocida tradicidn vitivinicola. Con
los afios se ha convertido en una de las realidades mas importantes y consolidadas del sector en Italia, con presencia hoy en todos
los paises de la Union Europea.

g
|
=
asssrome

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOP MONTEPULCIANO D'ABRUZZ0 DOP
“COLLE SECCO RUBI" “PIETRAME"
COD. 004TOL COD. 003TOL
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto
UVA Montepulciano 100% UVA Montepulciano 100%
CRIANZA Fermentacién y crianza en madera durante 4 meses. CRIANZA Fermentacién y crianza en acero inoxidable durante 4 meses.
CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Medio @ @
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PIETRAME PIETRAME - L K
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/ e (9 )
PINOT GRIGIO TREBBIANO CERASUOLO
I
TERRE DI CHIETI IGP D'ABRUZZ0 DOP D'ABRUZZO DOP
"PIETRAME" "PIETRAME" PIETRAME
COD. 001TOL COD. 002TOL COD. 013TOL
TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Rosado
UVA Pinot Grigio 100% UVA Trebbiano 100% UVA Montepulciano 100%
CRIANZA Fermentacion y crianza en acero CRIANZA Fermentacion y crianza en acero CRIANZA Fermentacion y crianza en acero
inoxidable. inoxidable. inoxidable.
CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @
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Gran complejidad geologica con importantes areas de origen volcanico (cenizas, lapilli y tobas),
ademas de suelos calcareos en el interior. La elevada mineralidad y las diferencias altitudinales
producen vinos profundos, longevos y de gran identidad.
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(’ VILLARAIANO
(,7 CAMPANIA
ATAND :

AVELLINO
San Michele di Serino

NS
ol Wl

Ubicada en el corazon de los Apeninos del sur, en Irpinia, Villa Raiano esta gestionada por los hermanos Sabino y Simone Basso,
junto a su cufiado Paolo Sibillo. Fundada en 1996y renovada en 2009, la bodega esta completamente integrada en el paisaje que
larodea, y cuenta con mas de 22 hectéreas de vifiedo cultivadas mediante métodos bioldgicos certificados.

m—
Gy s \

2 345 3.0
st s RlENo wiaaaino

AGLIANICO GRECO DI TUFO
CarpaN 6T pocG

FALAN(
HNEVINTANO 16T

AGLIANICO GRECO DITUFO FALANGHINA
CAMPANIA IGT DOCG BENEVENTANO IGT
COD. 1575VR COD. 275VR COD. 175VR
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco
UVA Aglianico 100% UVA Greco di tufo 100% UVA Falanghina 100%
CRIANZA Fermentacion en acero inoxidable ~ CRIANZA Fermentacién y crianza de 4 meses CRIANZA Fermentacién y crianza de 4 meses
con una semana de maceracion con sobre lias en acero inoxidable. sobre lias en acero inoxidable.

las pieles y crianza del 50 % del vino
en barricas francesas usadas y del
50 % en acero sobre lias.

CUERPO Medio @@ ® ® CUERPO Medio @@ CUERPO Medio @@
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VIRGO CAMPANA EAANGIIN A

CAUPANIA OSSO CAMPANIA BIARCU
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(L

AGLIANICO GRECO CAMPANIA IGT FALANGHINA BENEVENTANO
n n n n 1] n
CAMPANIA IGT "VIRGO VIRGO IGT "VIRGO
COD. 4375VR COD. 4075VR COD. 4175VR
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco
UVA Aglianico 100% UVA Greco 100% UVA Falanghina 100%
CRIANZA Fermentacién en acero con CRIANZA Fermentacion en acero y crianza de  CRIANZA Crianza de 6 meses en acero.
maceracion sobre pieles durante 3 meses sobre lias.

una semana. Crianza de 6 meses en
acero y en barrique grande.

CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio @ @
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Predominio de calizas, arcillas rojas ricas en oxidos de hierro y depositos arenosos.
El clima mediterraneo calido, mitigado por la influencia de los mares Adriatico y Jonico,
favorece una excelente madurez fenolica manteniendo frescura en zonas costeras.



)4 VARVAGLIONE

19
21 PUGLIA

TARANTO ™

VARVAGLIONE Leporano

La Varvaglione 1921 es una histérica bodega familiar de Puglia, en el Salento, fundada en 1921. Se encuentra en un territorio
mediterraneo caracterizado por fuerte insolacién, vientos marinos y suelos calizo-arcillosos, ideales para la produccion de
vinos intensos y maduros. El trabajo en vifiedo esta centrado en la valorizacién de las variedades autoctonas como Primitivo y
Negroamaro, o variedades recuperadas como el Susumaniello, con una fuerte atencién a la tradicion del territorio, unida a técnicas

modernas de gestion del vifiedo.

WIUMANIELLO ROlE

| vamvaGLIONE

PRIMITIVO DI MANDURIA PRIMITIVO DI MANDURIA PRIMADONNA SUSUMANIELLO
DOP “PAPALE ORO" DOP “PAPALE" CHARDONNAY IGP IGP ROSE

COD. 6304 COD.MAGNUM 6306 COD. 6307 COD.MAGNUM 6308 COD. 6318 COD. 6322

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Rosado

UVA Primitivo di Manduria UVA Primitivo di Manduria UVA Chardonnay 100% UVA Susumaniello 100%
100% 100% . )

CRIANZA  Fermentacion con CRIANZA  Fermentacion con CRIANZA  Fermentacién en barrica, CRIANZA  (yianza de 4 meses
maceracion de 20 diasy maceracion de 20 dias con crianza de 8 meses aproximadamente en
crianza de al menos 10 y crianza de al menos sobre lias y batonnage acero.
meses en barrica francesay 8 meses en tonneaux peridico.
americana. franceses.

CUERPO  Alto OO0 @ CUERPO  Alto OO0 @ CUERPO  \edio ®® CUERPO Medio @ @
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PRIMITIVO DEL SALENTO NEGROAMARO DEL MALVASIADEL SALENTO  ROSATO DEL SALENTO
IGP “12 E MEZZO" SALENTO IGP “12 E MEZZO" IGP “12 E MEZZO" IGP “12 E MEZZO"
COD. 6302 COD.MAGNUM 6316 COD. 6301 COD.MAGNUM 6317 COD. 6300 COD. ROS/13
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Rosado
UVA Primitivo 100% UVA Negroamaro 100% UVA Malvasia bianca 100% UVA Negroamaro 100%
CRIANZA  Fermentacién con CRIANZA  Fermentacion en barrica, CRIANZA  Fermentacion con CRIANZA  Corta maceracion
maceracion en acero con crianza sobre liasy maceracion de 24 horas pelicular, con crianza
inoxidable y crianza de batonnage periddico. y crianza en acero en acero inoxidable y
unos 3 meses en tonneaux inoxidable. suspension periddica
franceses. en lias.
CUERPO  Medio Alto @@ @® CUERPO  Medio @@ CUERPO  |edio @@ CUERPO  Ligero @
L3
Mol /
PARALUPI UotiA i
=%
- N
W
APPASSIMENTO PARALUPI  SALICE SALENTINO PRIMITIVO DI PUGLIA CHARDONNAY
ROSSO DI PUGLIA DOP IGP “"MOI DI PUGLIA IGP “MOI
COD. 6320 COD. 6310 COD. 6303 COD. 40969
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco
UVA Negroamaro, Primitivo, UVA Malvasia, Negroamaro UVA Primitivo 100% UVA Chardonnay 100%
CRIANZA  MalvasiaNera. CRIANZA  Fermentacion con CRIANZA  Fermentacion con CRIANZA  Fermentacion con
Fermentaci6n con uvas maceracion y crianza maceracion y crianza en prensado suave y crianza
sometidas a appassimento de al menos 10 meses acero inoxidable para en acero inoxidable.
durante 20 dias en planta en barricas francesas y preservar frescurayy fruta.
y maceracion prolongada, americanas.
con crianza de 6 meses en
barrica.
CUERPO  Medio Alto @@ @ CUERPO  Medio @@ CUERPO  Medio @@ CUERPO  Ligero @
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GIUSTINI

S PUGLIA
TARANTO
G I U S T I N I San Giorgio lonico

Tenuta Giustini es una bodega familiar situada en San Giorgio lonico, en el corazon de la zona de Primitivo di Manduria, entre el
mar Jdnico y el Valle de Itria. La familia Papadopoli cultiva vifiedos desde hace cuatro generaciones, y dio un paso decisivo en
1991, cuando Giuseppe Papadopoli adquirid sus primeras parcelas propias. En 2005 elabor6 su primera etiqueta, un homenaje
al suefio de su abuelo de tener una bodega propia, y desde entonces la empresa ha evolucionado hasta convertirse en una de
las referencias emergentes de Puglia, manteniendo un fuerte enfoque en variedades autoctonas como Primitivo, Negroamaro,
Susumaniello y Fiano. Hoy trabaja alrededor de 40 hectareas de vifiedo y produce aproximadamente 250.000 botellas al afio, con
vinos que destacan por su perfil mediterraneo, su fruta madura, su intensidad y una marcada expresion del territorio.

Acingre

ACINORE LIMITED EDITION
PRIMITIVO DI MANDURIADOC

ACINORE OLD PRIMITIVO
DI MANDURIADOC

-

CIUSTING

PRIMITIVO MANDURIA
“AREALE"

COD. 004GlI COD. 005GI MAGNUM 008Gl COD. 003Gl MAGNUM 007Gl

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto

UVA Primitivo Manduria 100% UVA Primitivo Manduria 100% UVA Primitivo Manduria 100%

CRIANZA Fermentacion con crianza de 6 CRIANZA Fermentacion con crianza de 6 CRIANZA Fermentacion con crianza de 3
meses en barrica francesa. meses en barrica francesa. meses en barrica francesa.

CUERPO At 000 ©® CUERPO At 000 @ CUERPO Medio Alto @ @ @
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CALURA APPASSIMENTO EBALIA BIANCO COSTIERO NEGROAMARO
ROSSO PUGLIA IGP SALENTO IGP ROSATO
COD. 002Gl COD. 006GI COD. 001Gl
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA  Blanco TIPOLOGIA Rosado
UVA Primitivo, Negroamaro, Susumaniello UVA Chardonnay 85%, Fianoy Vermentino ~ UVA Negroamaro 100%
CRIANZA  Fermentacion con crianza de 4 meses en 15% CRIANZA Fermentacion y crianza de 4 meses
barrica francesa. CRIANZA Fermentaci6n con crianza de 6 meses en acero inoxidable.
entanque de cemento y 2 meses de
afinamiento en botella.
CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio @ @
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Diversidad geoldgica con granitos, esquistos, arcillas y calizas.
La proximidad simultanea al mar Tirreno y al Jonico aporta ventilacion constante y
moderacion térmica, favoreciendo vinos concentrados y equilibrados.
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IPPOLITO 1845
CALABRIA

CROTONE )
Ciro Marina

La Cantina Ippolito es una bodega italiana con mas de 170 afios de historia, ubicada en Ciro Marina, en Calabria. Fundada en 1845
por la familia Ippolito, es una de las mas antiguas de la region y se ha dedicado siempre a recuperar y valorar variedades autoctonas
como el Gaglioppo y el Greco Bianco, con las que elabora vinos que expresan la tradicion mediterranea y el caracter propio de su
territorio.

]

IPPOLITO

1

|

CIRO ROSSO DOC CIRO BIANCO DOC CIRO ROSE DOC
“LIBER PATER" MARE CHIARO MABILIA
COD. 0073 COD. 0024 COD. 0014
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Rosado
UVA Gaglioppo 100% UVA Greco Bianco 100% UVA Gaglioppo 100%
CRIANZA Fermentacion con larga maceracion ~ CRIANZA Fermentacion de uvas vendimiadas CRIANZA Fermentacion y crianza de 3 meses
sobre los hollejos y crianza de 8 en dos fases para equilibrar frescura en acero inoxidable.
meses en barricas de roble francés. y estructura, con crianza de 4 meses

en acero inoxidable.

CUERPO Ao 000 @ CUERPO Medio @ @ CUERPO Ligero @
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Extraordinaria diversidad geologica: basaltos volcanicos en el Etna, calizas, margas,
arcillas y arenas calcareas en el resto de la isla. Las diferencias de altitud, la intensa radiacion
solar y la influencia marina generan vinos de gran complejidad, marcada
mineralidad y equilibrio entre madurez y frescura.
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PELLEGRINO 1880

PELLEGRINQ scu

——— 1880~ TRAPANI

Marsala
D §

Cantina Pellegrino 1880 es una de las bodegas historicas més importantes de Sicilia, fundada en Marsala en 1880. Gestiona mas
de 140 hectareas de vifiedo repartidas entre varias fincas en el oeste de la isla, donde mantiene viva su conexidn con variedades
autdctonas como el Nero d'AvolaylaInzolia. Es, ademas, especialmente conocida por sus vinos fortificados, entre los que destacan
el Marsalay el Passito.

TAR
=N

'NERO DAVOLA 5ei 00

PELLEGRIND
S

NERO D'AVOLADOC SYRAH IGT GRILLODOC INZOLIA IGT
“TARENI" “TARENI" “TARENI" “TARENI"
COD. 4132P COD. MAGNUM TN73P COD. 3862P COD. 3596P COD. 4538P
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco
UVA Nero d'Avola 100% UVA Syrah 100% UVA Grillo 100% UVA Inzolia 100%
CRIANZA  Fermentaciony crianza CRIANZA  Fermentacion con CRIANZA  Fermentacion largaabaja  CRIANZA  Crianza de 2 meses en
de 4 meses en acero maceracion parcial temperatura, con crianza acero inoxidable.
inoxidable. a baja temperaturay de 4 meses en acero
crianza de 4 meses en inoxidable.

acero inoxidable.

CUERPO  Medio @@ CUERPO  Medio @@ CUERPO  Ligero @ CUERPO  Ligero @
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PASSITO PANTELLERIA DOC “NES" MARSALA SEMISECCO DOC
COD. 2001P COD. 0616P
TIPOLOGIA Passito TIPOLOGIA Fortificado
UVA Zibibbo 100% (Moscato di Alessandria) UVA Grillo, Catarratto e Inzolia.
CRIANZA Fermentacién con prensado suave e incorporacién de uva CRIANZA Crianza de al menos 1 afio en barrica de roble.
pasificada, con crianza de 10 meses en acero inoxidable.
CUERPO Alto 000 ® CUERPO Altlo 000 ©®
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BAGLIO DI PIANETTO

BAGLIO DI PIANETTO

SICILIA

PALERMO
Santa Cristina Gela

-~

Baglio di Pianetto es una bodega fundada en 1997 por el conde Marzotto, con viticultura organica certificada desde 2016. Sus
vifiedos se reparten entre zonas montafiosas, a una altitud de entre 700 y 900 metros que favorece vinos frescos y de compleja
aromaticidad, y llanuras de clima mas mediterraneo. Esa doble geografia se refleja en su produccion, que combina variedades
autdctonas sicilianas —como el Grillo, el Carricante y el Nerello Mascalese— con otras internacionales, como el Viognier y la

Syrah.
VIAFRANCIA VIA FRANCIA ETNAROSSODOC ETNABIANCO DOC
ROSSODOC BIANCO DOC “CONTRADASANTO SPIRITO" ~ “CONTRADA ARCURIA"
COD. VFRRO COD. VFRBI COD. B052M COD. BO51M
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco
UVA 50% Nero d'Avola, 50% UVA Grillo 45%, Insolia 40%, UVA Nerello Mascalese 100% UVA Carricante 100%
Syrah Carricante 15% CRIANZA  Fermentacion en acero CRIANZA  Fermentacion con prensado
CRIANZA  Fermentacionseparadade = CRIANZA  Fermentacion en acero inoxidable, con crianza suave, seguida de una
las variedades en acero, inoxidable y en barricas de de 12 meses en toneles crianza de al menos 6 meses
con crianza de 18 meses en roble francés de primery grandes de roble y en acero inoxidable sobre
barricas de roble francés segundo uso, con crianza posterior paso por acero liasy posterior afinado en
de primery segundo uso, sobre lias durante al menos antes del embotellado. botella.
seguida de afinado en 9 mesesy posterior afinado
acero y posterior reposo en €N acero por unos 3 meses.
botella.
CUERPO Ao 000 ©® CUERPO Ao @900 O CUERPO  Medio Alto @@ @ ® CUERPO  \edio @@
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NERO D'AVOLADOC SYRAHDOC FRAPPATO IGT GRILLO DOC

COD. INPND COD. INPSY COD. INPFR COD. INPGR

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco

UVA Nero d’Avola 100% UVA Syrah 100% UVA Frappato 100% UVA Grillo 100%

CRIANZA  Fermentacion en acero CRIANZA  Fermentacion en acero CRIANZA  Fermentacion en acero CRIANZA  Fermentacion en acero
inoxidable, con crianza inoxidable, con crianza inoxidable, con crianza inoxidable, con crianza
sobre lias durante 3 meses sobre lias durante 3 meses sobre lias durante 3 meses sobre lias durante 3 meses
y afinado en botella por al y afinado en botella por al y afinado en botella por al y afinado en botella por al
menos 2 meses. menos 2 meses. menos 2 meses. menos 2 meses.

CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio Alto @ @ @ CUERPO Ligero @ CUERPO Medio @ @

INSOLIADOC VIOGNIER DOC ERA PASSITO IGT

COD. INPIN COD. INPVI COD. 666BDPMO001

TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Passito

UVA Insolia 100% UVA Viognier 100% UVA Moscato 100%

CRIANZA Fermentacion en acero inoxidable, CRIANZA Fermentacion en acero inoxidable, CRIANZA Ensamblaje de vifiedos historicos de
con crianza sobre lias durante 3 con crianza sobre lias durante 3 meses Noto y vifias jovenes. Appassimento
meses y afinado en botella por al y afinado en botella por al menos 2 en vifia, criomaceracion y crianza en
menos 2 meses. meses. barricas y tonneaux franceses.

CUERPO Ligero @ CUERPO Ligero @ CUERPO Medio Alto @ @ @
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EMILIO SCIACCA

SICILIA

IL|
CIACCA o

NATURAL

~

Emilio Sciacca Etna Wine es una pequefia bodega artesanal situada en la zona del Etna, nacida de una profunda conexion con el
volcan y con la tradicidn vitivinicola que lo rodea. Trabaja con variedades autdctonas bajo un enfoque de vino natural: vendimia
manual, fermentaciones espontaneasy una intervencion tan minima como sea posible.

VEe

ETNAROSSO DOC ETNAROSSODOC ETNABIANCO DOC BIANCO IGT
NEROMAGNO ROSSOBRILLO BIANCOPIGLIO GIALLOMICCIO

COD. 001ES COD. 002ES COD. 003ES COD. 004ES
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Blanco
UVA Nerello Mascalese 95%, UVA Nerello Mascalese 95%, UVA Carricante 60%, Catarratto ~ UVA Grillo 100%

Nerello Cappuccio 5% Nerello Cappuccio 5% 30%, Grecanico Dorato CRIANZA  Fermentacin en acero
CRIANZA  Fermentacion con CRIANZA  Fermentacion con 10% ycrianza de 4 meses en

maceracion de unos 24 dias maceraciondeunos9diasy CRIANZA  Fermentacion con acero.

ycrianza de 12 meses en crianza de 6 meses en acero maceracion de 50 horas

acero sin filtracion. més al menos 2 meses en y crianza de 12 meses en

botella. anforas de terracotay 4
meses en botella.

CUERPO Al 000 ® CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio @ @ CUERPO Ligero @
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Predominio de granitos meteorizados, arenas y calizas.
El clima mediterraneo, caracterizado por escasas precipitaciones y la influencia constante del viento
Mistral, favorece bajos rendimientos, elevada concentracion y una distintiva expresion salina.



SARAJA

— SARDEGNA
SARAJA SASSARI '
Telti

Sa Raja es un joven proyecto vinicola nacido en la region de Gallura, en Cerdefia, a los pies del Monte Limbara. En sardo, “sa raja”
significa "surco”, un nombre que representa la huella que la bodega desea dejar en su territorio, dejando que las vifias y sus frutos
se expresen con total autenticidad. Cultiva 49 hectareas de vifiedo repartidas entre Vermentino y Cannonau.

O R
1 st o s s

o E
tannava \uEiss Bt = '!"All‘ NOA .
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SARAJA SARAJA
CANNONAU DI SARDEGNA VERMENTINO DI GALLURA
“INKIBI" “TARRA NOA"
COD. 523SR COD. 522SR
TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco
UVA Cannonau 100% UVA Vermentino 100%
CRIANZA 2 meses en batonnage sobre lias en acero y 3 meses en botella. CRIANZA 6 meses sobre sus lias, 3 meses en botella.
CUERPO Medio @@ ©® ® CUERPO Medio @ @
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cantine di DOLIANOVA

d l ia SARDEGNA '
nova

CAGLIARI
Dolianova

Con 1.200 hectéareas de vifiedo propias, Dolianova es la bodega mas grande de Cerdefia. Sus cifras confirman ese liderazgo: mas
de 4 millones de botellas vendidas cada afio y presencia en los cinco continentes. En la Gltima década, sus vinos han recibido mas
de 100 premios, entre ellos los prestigiosos “3 bicchieri" del Gambero Rosso.

CANNONAU DI SARDEGNADOC CANNONAU DI SARDEGNADOC MONICA DI SARDEGNA DOC

"ANZENAS" "ROSADA" "ARENADA"

COD.CND.DN COD. CNS.DN COD. MND.DN

TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Rosado TIPOLOGIA Tinto

UVA Cannonau 90%, Uvas Rojas UVA Cannonau 100% UVA Monica 90%, Uvas Rojas
Autdctonas 10%. CRIANZA Fermentacién durante unos 14 Autdctonas 10%

CRIANZA Fermentacién en acero inoxidable dias, con breve maceracionenfrioy =~ CRIANZA Fermentacién en acero inoxidable
con maceracion de 8-10 dias, conservacion en acero inoxidable a con maceracion de 8-10 dias a
seguida de fermentacion baja temperatura. 26 °C, seguida de fermentacién
maloléctica y crianza de algunos malolacticay crianza de algunos
meses en cemento vitrificado, con meses en cemento vitrificado.

afinado en botella.

CUERPO Medio @ @ CUERPO Ligero @ CUERPO Medio @@
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VERMENTINO DI SARDEGNA ISOLA DEI NURAGHI IGT ISOLA DEI NURAGHI IGT
DOC "PRENDAS" "KERZO ROSSO" "KERZO BIANCO"

COD. VRD.DN COD. INRK.DN COD. INBK.DN

TIPOLOGIA Blanco TIPOLOGIA Tinto TIPOLOGIA Blanco

UVA Vermentino 100% UVA Uvas Rojas Autéctonas 100% UVA Uvas Blancas Autéctonas 100%

CRIANZA Fermentaci6n durante unos 15 dias, CRIANZA Fermentacién y crianza minima de CRIANZA Fermentacién durante unos 12 dias,
con crianza sobre lias finas hasta la 6 meses en cemento subterraneo. con breve crianza sobre lias finas
primavera posterior a la vendimia. antes del embotellado.

CUERPO Medio @ @ CUERPO Medio Alto @ @ @ ® CUERPO Medio @@
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La destilacion discontinua en pequerias calderas de vapor, con el corte manual de cabezas y colas bajo
control constante de temperatura, garantiza la maxima pureza y calidgad en cada destilado. Elaborados
a partir de variedades como Nebbiolo, Barbera, Chardonnay, Dolcetto y Moscato, presentamos una
seleccion de grappas, licores y vermuts fruto de un oficio transmitido de generacion en generacion, con el
rigor y la precision que exige la excelencia.



ROSSI D'ANGERA

LOMBARDIA

VARESE
Angera

Rossi D'Angera se encuentra a orillas del Lago Maggiore, en Angera, donde desde hace mas de 175 afios produce grappas,
licores y otros destilados siguiendo la tradicion familiar. Es una de las destilerias italianas mas antiguas y utiliza materias primas
seleccionadas y métodos de produccion tradicionales y artesanales.

f o

RISERVA PERSONALE

;
At ol s

f iy

GRAPPA RISERVA GRAPPAINVECCHIATA GRAPPA CHARDONNAY GRAPPA PINOT
PERSONALE DINEBBIOLO “TRAILAGHI" “TRAILAGHI"

COD. GINV42 COD. GRINO70 COD. GRC070 COD. GRPO70
TIPOLOGIA  Grappa TIPOLOGIA  Grappa TIPOLOGIA  Grappa TIPOLOGIA  Grappa
FORMATO 70cl FORMATO 70cl FORMATO 70¢l FORMATO 70cl
GRADACION  42° GRADACION  42° GRADACION  40° GRADACION  42°
UVA Nebbiolo y Dolcetto UVA Nebbiolo UVA Chardonnay UVA Pinot Nero
PROCEDENCIA Piemonte PROCEDENCIA Piemonte y Lombardia PROCEDENCIA PiemonteyLombardia. = PROCEDENCIA PiemonteyLombardia.
CRIANZA 5afosdecrianza(2en  CRIANZA 18 meses en barricas

barricas + 3 en barricas nuevas de roble

de roble de Eslavonia). americano de tostado

medio.

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I.
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GRAPPA GRAPPA DI MOSCATO GRAPPA BIANCA
"AMBRATA" “GENTILE" “GIOVANE"

COD. GRAPO70 COD. GRAMO70 COD. GRBIO7

TIPOLOGIA Grappa TIPOLOGIA Grappa TIPOLOGIA Grappa

FORMATO 70¢cl FORMATO 70cl FORMATO 70cl

GRADACION 40° GRADACION 40° GRADACION 40°

UVA Barbera, Nebbiolo y Dolcetto UVA Moscato UVA Nebbiolo y Chardonnay

PROCEDENCIA Piemonte y Lombardia PROCEDENCIA Piemonte y Lombardia PROCEDENCIA Piemonte y Lombardia.

CRIANZA 12 mesesen barricasderoblede ~ CRIANZA 6 meses en barricas de roble de

Eslavonia. Eslavonia.
AMARO
LAGOMAGGIORE
S
LIQUORE AMARO LIQUORE DI LIQUIRIZIA VERMOUTH
“LAGO MAGGIORE" “MELI" ROSSO

COD. LIQLGO70 COD. LIQM050 COD. VTHRO75

TIPOLOGIA Amaro TIPOLOGIA Liquore TIPOLOGIA Liquore

FORMATO 75¢l FORMATO 50¢cl FORMATO 75¢l

GRADACION 16° GRADACION 22° GRADACION 16°

UVA Varias UVA Regaliz UVA Cortese, trebbiano y una infusion

PROCEDENCIA  Lombardiay Piemonte. PROCEDENCIA  Lombardiay Piemonte. de 31 hierbas seleccionadas
PROCEDENCIA Lombardiay Piemonte.

© Copyright 2026 - Valcoiberia ifs s.I.
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SEDE CENTRAL - BARCELONA

C/ Priora Xixilona, 89
08530 La Garriga (Barcelona)
Tel. (+34) 938 827 670

DELEGACION CENTRO - MADRID

Avda. de la Constitucion, 220
45950 Casarrubios del Monte (Toledo)
Tel. (+34) 918 706 997

DELEGACION NORTE - GALICIA
C/ Eduardo Pondal n° 4,

Poligono Industrial de Sigtieiro

15888 Oroso (A Corufia)

Tel. (+34) 981 100 714

DELEGACION LEVANTE - VALENCIA
Pol. Industrial Canyada dels Codonyers

Calle 11, ndm 5, nave 24-25

46220 Picassent (Valencia)

Tel. (+34) 960910915

DELEGACION SUR ESTE - MALAGA

C/ Atenas, 63
29006 Malaga
Tel. (+34) 952 063 644

DELEGACION SUR OESTE - SEVILLA

Avda. Umbrete, 5A

Pol. Industrial p.i.b.o

41110 Bollullos de la Mitacion (Sevilla)
Tel. (+34) 955 776 766

CONTACTANOS
www.valcoiberia.com

ATENCION AL CLIENTE
Tel. (+ 34) 667 577 300
atencionalcliente@valcoiberia.com



